


TV 46
TV 46 ist eine professionelle Kammer-Vakuumiermaschine, die für Betriebe entwickelt wurde, die täglich mit Vakuumverpackung arbeiten und 
auch bei intensiven Arbeitsrhythmen hohe Leistung benötigen. Sie verbindet die praktische Handhabung einer Tischmaschine mit 
Eigenschaften, die typisch für industrielle Modelle sind.

Die 45 cm Schweißleiste mit Doppelschweißung gewährleistet zuverlässige Verschlüsse auch bei besonders starken Vakuumbeuteln. Die große 
Vakuumkammer, die leistungsstarke 25 m³/h Pumpe und die Möglichkeit, eine zweite Schweißleiste optional zu installieren, ermöglichen eine 
höhere Produktivität, kürzere Arbeitszeiten und das Verpacken mehrerer Produkte in jedem Zyklus.

 

MEHR GESCHWINDIGKEIT, MEHR PRODUKTIVITÄT

Die ölgeschmierte 25 m³/h Vakuumpumpe gewährleistet schnelle Zyklen und konstante Leistung auch bei längerem Einsatz. Die große 
Vakuumkammer ermöglicht das Verpacken voluminöser Produkte oder mehrerer Beutel gleichzeitig und verbessert so die Effizienz der 
täglichen Arbeitsabläufe.

Die Möglichkeit, eine zweite Schweißleiste zu installieren, erhöht die Produktionskapazität der Maschine zusätzlich und macht TV 46 besonders 
geeignet für Betriebe, die hohe Arbeitsvolumen bewältigen müssen.

Optional ist auch ein Beutelbeschnittsystem erhältlich, das professionell aussehende Verpackungen ermöglicht und die Zeit für Arbeitsschritte 
nach dem Verpacken reduziert.

 

20 PROGRAMME ZUR STANDARDISIERUNG DER ARBEIT

Das digitale Bedienfeld ermöglicht das Speichern von bis zu 20 individuellen Programmen.

Jeder Parameter kann an das zu verpackende Produkt angepasst werden, sodass wiederholbare und über die Zeit konstante Ergebnisse erzielt 
werden. Dies ist besonders nützlich in professionellen Betrieben, in denen mehrere Bediener die Maschine nutzen und hohe Qualitätsstandards 
eingehalten werden müssen, ohne von der Erfahrung des einzelnen Anwenders abhängig zu sein.

 

MAP, SOFT AIR UND TECLA CHEF ASSISTANT PRO

TV 46 kann mit einem optionalen Paket ausgestattet werden, das die Schutzgaszufuhr für MAP, Soft Air und Tecla Chef Assistant Pro umfasst. 
Der Bediener kann jede Funktion vollständig eigenständig aktivieren oder deaktivieren.

Die Schutzgaszufuhr ermöglicht Verpackungen unter Schutzatmosphäre, eine Lösung, die besonders für empfindliche oder leicht verformbare 
Produkte geeignet ist.

Die Soft-Air-Funktion sorgt für eine langsamere und kontrolliertere Rückführung der Luft in die Kammer und trägt dazu bei, die Unversehrtheit 
des Produkts während der letzten Phase des Zyklus zu bewahren.

Tecla Chef Assistant Pro bietet spezielle Funktionen für das schnelle Marinieren von Produkten, das Entgasen von Cremes und die Reinigung 
von Muscheln und erweitert damit die Einsatzmöglichkeiten der Maschine in der professionellen Gastronomie.

 

FÜR LANGE LEBENSDAUER GEBAUT

Wie alle professionellen Tecla Maschinen wird TV 46 vollständig in Italien gefertigt und aus Edelstahl AISI 304 sowie hochwertigen 
Komponenten hergestellt, um Zuverlässigkeit und lange Lebensdauer zu gewährleisten.

Die herausnehmbare Schweißleiste erleichtert Reinigung und regelmäßige Wartung, während der vereinfachte Zugang zu den internen 
Komponenten eventuelle Servicearbeiten schneller macht.

TV 46 ist eine Maschine, die für kontinuierliches tägliches Arbeiten entwickelt wurde und hohe Leistung bei kontrollierten Betriebskosten bietet.

 

WANN TV 46 DIE RICHTIGE WAHL IST

TV 46 ist die ideale Wahl für Restaurants, Lebensmittelbetriebe, Feinkostgeschäfte, Catering-Unternehmen, Metzgereien, Käsereien und 
Unternehmen, die Vakuumverpackung als festen Bestandteil ihrer täglichen Arbeit nutzen.

Dank hoher Leistung, großer Betriebskapazität und zahlreicher Konfigurationsmöglichkeiten ist sie die beste Lösung für alle, die die Produktivität 
einer Maschine der höheren Kategorie wünschen und gleichzeitig die praktische Handhabung eines Tischmodells beibehalten möchten.

 

SIEHE AUCH

TV 41 Turbo - Tisch-Kammer-Vakuumiermaschine mit 20 m³/h Pumpe und Tecla Chef Assistant Pro, ideal zur Steigerung von 
Geschwindigkeit und Produktivität

TV 52 Industrial - fahrbare Kammer-Vakuumiermaschine mit serienmäßiger zweiter Schweißleiste, entwickelt für mehr Praktikabilität bei 
täglichen Arbeitsabläufen

TV 62 Industrial - industrielle Kammer-Vakuumiermaschine mit 60 m³/h Pumpe und großer Vakuumkammer, entwickelt für intensive 
Produktionen

Technische Daten
Modell TV 46



Schweißleiste
1 × 45 cm mit Doppelschweißung (Standard)
2 × 45 cm mit Doppelschweißung (doppelte Schweißleiste)

Max. Außenabmessungen 61,2 x 70,0 x 50,0 (h) cm

Gewicht 95 kg

Schutzgasfunktion (MAP)
Optional, 2 Düsen (Standard)
2 + 2 Düsen (doppelte Schweißleiste)

Vakuumpumpe 25 m³/h

Zweite Schweißleiste Optional

Anzahl der Programme 20

Tecla Chef Assistant Pro Optional (Assistenz für Marinieren, Muschelreinigung und Entgasen)

Vakuumieren in Gläsern Ja

Beutelbeschnittsystem Optional

Soft air Optional

Automatische Ölentfeuchtung Ja

Max. Abmessungen der Vakuumkammer 55,1 x 48,7 x 17,5 (h) cm

Spannung 220-240 V / 50-60 Hz

Maximale Leistungsaufnahme 1200 W

Norm CE
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