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Lid Vacuum

Der Deckelsauger ist ein aul3ergewohnliches Werkzeug, mit dem Sie in Glésern und anderen Glasbehaltern (z. B. Schraubdeckelglaser,
Einmachgléaser, Weckgléaser) mit ausreichender Dicke ein Kaltvakuum erzeugen kénnen.

Durch die Verpackung in einem starren Behélter kdnnen Sie die Vorteile der Vakuumkonservierung nutzen und dabei sicher sein, dass das
empfindliche Produkt nicht zerdriickt wird. Es kann auch verwendet werden, um den Vakuumverlust anderer Systeme wiederherzustellen oder
fur Lebensmittel, die durch die Hitze der Pasteurisierung beschadigt wirden (wie Pesto, rohes Gemdse, Triffel, Trockenprodukte usw.).

Unentbehrlich fur das Vakuumgaren im Glas.

Technische Spezifikationen

Modell Lid Vacuum

Material Edelstahl

Maximales Vakuumniveau 800 millibar

Zyklussteuerung Elektronikplatine mit Vakuumsensor und automatischer Zyklusunterbrechung

Netzspannung volt 230 /Hz 50

Abmessungen cm 25x25x40

Gewicht 6 Kg
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