


TV 46
TV 46 è una macchina per sottovuoto a campana professionale progettata per le attività che utilizzano il confezionamento sottovuoto ogni 
giorno e necessitano di prestazioni elevate anche durante ritmi di lavoro intensivi. Combina la praticità di una macchina da banco con 
caratteristiche tipiche dei modelli industriali.

La barra saldante da 45 cm con doppia saldatura assicura chiusure affidabili anche con sacchetti di elevato spessore, mentre la grande camera 
del vuoto, la potente pompa da 25 m³/h e la possibilità di installare una seconda barra saldante opzionale permettono di aumentare la 
produttività, ridurre i tempi di lavorazione e confezionare più prodotti in ogni ciclo.

 

PIÙ VELOCITÀ, PIÙ PRODUTTIVITÀ

La pompa per vuoto a bagno d'olio da 25 m³/h garantisce cicli rapidi e prestazioni costanti anche durante utilizzi prolungati. La grande camera 
del vuoto consente di confezionare prodotti voluminosi oppure più sacchetti contemporaneamente, migliorando l'efficienza delle lavorazioni 
quotidiane.

La possibilità di installare una seconda barra saldante permette inoltre di incrementare ulteriormente la capacità produttiva della macchina, 
rendendo TV 46 particolarmente indicata per le attività che devono gestire volumi di lavoro elevati.

È disponibile anche il sistema opzionale di taglio sfrido, utile per ottenere confezioni dall'aspetto professionale e ridurre i tempi delle operazioni 
successive al confezionamento.

 

20 PROGRAMMI PER STANDARDIZZARE IL LAVORO

Il pannello comandi digitale permette di memorizzare fino a 20 programmi personalizzati.

Ogni parametro può essere regolato in base al prodotto da confezionare, consentendo di ottenere risultati ripetibili e costanti nel tempo. Una 
soluzione particolarmente utile nelle attività professionali in cui più operatori utilizzano la macchina e dove è importante mantenere standard 
qualitativi elevati senza dipendere dall'esperienza del singolo utilizzatore.

 

ATM, SOFT AIR E TECLA CHEF ASSISTANT PRO

TV 46 può essere equipaggiata con un pacchetto opzionale che comprende l'immissione di gas inerte per ATM, Soft Air e Tecla Chef Assistant 
Pro. L'operatore può attivare o disattivare ogni funzione in completa autonomia.

L'immissione di gas inerte consente il confezionamento in atmosfera modificata, una soluzione particolarmente indicata per prodotti delicati o 
facilmente deformabili.

La funzione Soft Air permette un rientro dell'aria nella camera più graduale e controllato, contribuendo a preservare l'integrità del prodotto 
durante la fase finale del ciclo.

Tecla Chef Assistant Pro introduce funzioni dedicate alla marinatura rapida dei prodotti, alla sgasatura di creme e alla pulizia dei molluschi, 
ampliando le possibilità di utilizzo della macchina nella ristorazione professionale.

 

COSTRUITA PER DURARE NEL TEMPO

Come tutte le macchine professionali Tecla, TV 46 è costruita interamente in Italia utilizzando acciaio inox AISI 304 e componenti di alta qualità 
per garantire affidabilità e lunga durata.

La barra saldante estraibile semplifica le operazioni di pulizia e manutenzione ordinaria, mentre l'accesso facilitato ai componenti interni rende 
più rapide le eventuali operazioni di assistenza.

TV 46 è una macchina progettata per lavorare ogni giorno con continuità, offrendo prestazioni elevate e costi di gestione contenuti. 

 

QUANDO SCEGLIERE TV 46

TV 46 è la scelta ideale per ristoranti, laboratori alimentari, gastronomie, catering, macellerie, caseifici e aziende che utilizzano il 
confezionamento sottovuoto come parte integrante della propria attività.

Grazie alle prestazioni elevate, alla grande capacità operativa e alle numerose possibilità di configurazione, rappresenta la soluzione migliore 
per chi desidera la produttività di una macchina di categoria superiore mantenendo la praticità di un modello da banco.

 

Vedi anche

TV 41 Turbo - macchina per sottovuoto a campana da banco con pompa da 20 m³/h e Tecla Chef Assistant Pro, ideale per aumentare 
velocità e produttività

TV 52 Industrial - macchina per sottovuoto a campana carrellata con seconda barra saldante di serie, progettata per offrire maggiore praticità 
nelle lavorazioni quotidiane

TV 62 Industrial - macchina per sottovuoto a campana industriale con pompa da 60 m³/h e ampia camera del vuoto, pensata per produzioni 
intensive

Specifiche tecniche
Modello TV 46



Barra saldante
1 x 45 cm con doppia saldatura (standard)
2 x 45 cm con doppia saldatura (doppia barra)

Dimensioni esterne max 61,2 x 70,0 x 50,0 (h) cm

Peso 95 kg

Immissione gas inerte per ATM
opzionale, 2 ugelli (standard)
2 + 2 ugelli (doppia barra)

Pompa 25 m³/h

Seconda barra opzionale

Numero di programmi 20

Tecla Chef Assistant Pro opzionale (assist. marinatura, pulizia vongole, sgasatura)

Vuoto in vasi sì

Taglio sfrido opzionale

Soft air opzionale

Deumidificazione olio automatica sì

Dimensioni max camera vuoto 55,1 x 48,7 x 17,5 (h) cm

Voltaggio 220-240 V / 50-60 Hz

Potenza massima assorbita 1200 W

Normativa CE
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