


TV 46
TV 46 es una máquina de envasado al vacío de campana profesional diseñada para actividades que utilizan el envasado al vacío a diario y 
necesitan altas prestaciones incluso con ritmos de trabajo intensivos. Combina la practicidad de una máquina de sobremesa con características 
típicas de los modelos industriales.

La barra de sellado de 45 cm con doble sellado garantiza cierres fiables incluso con bolsas de alto espesor, mientras que la gran cámara de 
vacío, la potente bomba de 25 m³/h y la posibilidad de instalar una segunda barra de sellado opcional permiten aumentar la productividad, 
reducir los tiempos de trabajo y envasar más productos en cada ciclo.

 

MÁS VELOCIDAD, MÁS PRODUCTIVIDAD

La bomba de vacío lubricada por aceite de 25 m³/h garantiza ciclos rápidos y un rendimiento constante incluso durante usos prolongados. La 
gran cámara de vacío permite envasar productos voluminosos o varias bolsas al mismo tiempo, mejorando la eficiencia de las operaciones 
diarias.

La posibilidad de instalar una segunda barra de sellado permite aumentar aún más la capacidad productiva de la máquina, haciendo que TV 46 
sea especialmente adecuada para actividades que deben gestionar altos volúmenes de trabajo.

También está disponible el sistema opcional de corte de sobrante, útil para obtener envases con un acabado profesional y reducir los tiempos 
de las operaciones posteriores al envasado.

 

20 PROGRAMAS PARA ESTANDARIZAR EL TRABAJO

El panel de mandos digital permite memorizar hasta 20 programas personalizados.

Cada parámetro puede ajustarse en función del producto que se va a envasar, permitiendo obtener resultados repetibles y constantes en el 
tiempo. Una solución especialmente útil en actividades profesionales donde varios operadores utilizan la máquina y donde es importante 
mantener estándares de calidad elevados sin depender de la experiencia de cada usuario.

 

ATM, SOFT AIR Y TECLA CHEF ASSISTANT PRO

TV 46 puede equiparse con un paquete opcional que incluye la inyección de gas inerte para MAP, Soft Air y Tecla Chef Assistant Pro. El 
operador puede activar o desactivar cada función de forma totalmente independiente.

La inyección de gas inerte permite el envasado en atmósfera modificada, una solución especialmente indicada para productos delicados o 
fácilmente deformables.

La función Soft Air permite una entrada de aire en la cámara más gradual y controlada, contribuyendo a preservar la integridad del producto 
durante la fase final del ciclo.

Tecla Chef Assistant Pro introduce funciones dedicadas al marinado rápido de los productos, a la desgasificación de cremas y a la limpieza de 
moluscos, ampliando las posibilidades de uso de la máquina en la restauración profesional.

 

CONSTRUIDA PARA DURAR EN EL TIEMPO

Como todas las máquinas profesionales Tecla, TV 46 está fabricada íntegramente en Italia utilizando acero inoxidable AISI 304 y componentes 
de alta calidad para garantizar fiabilidad y larga duración.

La barra de sellado extraíble simplifica las operaciones de limpieza y mantenimiento ordinario, mientras que el acceso facilitado a los 
componentes internos permite realizar con mayor rapidez posibles intervenciones de asistencia.

TV 46 es una máquina diseñada para trabajar cada día con continuidad, ofreciendo altas prestaciones y costes de gestión contenidos.

 

CUÁNDO ELEGIR TV 46

TV 46 es la elección ideal para restaurantes, laboratorios alimentarios, tiendas gourmet, catering, carnicerías, queserías y empresas que 
utilizan el envasado al vacío como parte integrante de su actividad.

Gracias a sus altas prestaciones, a su gran capacidad operativa y a sus numerosas posibilidades de configuración, representa la mejor solución 
para quienes desean la productividad de una máquina de categoría superior manteniendo la practicidad de un modelo de sobremesa.

 

VER TAMBIÉN

TV 41 Turbo - máquina de envasado al vacío de campana de sobremesa con bomba de 20 m³/h y Tecla Chef Assistant Pro, ideal para 
aumentar velocidad y productividad

TV 52 Industrial - máquina de envasado al vacío de campana con carro y segunda barra de sellado de serie, diseñada para ofrecer mayor 
practicidad en las operaciones diarias

TV 62 Industrial - máquina de envasado al vacío de campana industrial con bomba de 60 m³/h y amplia cámara de vacío, diseñada para 
producciones intensivas

Especificaciones técnicas
Modelo TV 46



Barra de sellado
1 × 45 cm con doble sellado (estándar)
2 × 45 cm con doble sellado (doble barra)

Dimensiones exteriores máx. 61,2 x 70,0 x 50,0 (h) cm

Peso 95 kg

Inyección de gas inerte para MAP
Opcional, 2 boquillas (estándar)
2 + 2 boquillas (doble barra)

Bomba 25 m³/h

Segunda barra de sellado Opcional

Número de programas 20

Tecla Chef Assistant Pro Opcional (asistente para marinado, limpieza de moluscos y desgasificación)

Vacío en tarros Sí

Sistema de corte de sobrante Opcional

Soft air Opcional

Deshumidificación automática del aceite Sí

Dimensiones máx. de la cámara de vacío 55,1 x 48,7 x 17,5 (h) cm

Voltaje 220-240 V / 50-60 Hz

Potencia máxima absorbida 1200 W

Normativa CE
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